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NOS PLANCHES À PARTAGER
Planche gourmande, focaccia, tapenade, guacamole et tomates................................................. 16€

Planche italienne ........................................................................................................................ 25€
(Sélection de 3 à 4 charcuteries) Mortadelle à la pistache, coppa, serrano, chorizo
Focaccia grillée, crème de pistache, olives, piquillos marinés, cornichons, pickles et gressins

Planche de fromages affinés (Pont-l’Évêque, tomme grise, comté et chèvre)...............................20€
Accompagnés de focaccia, pomme rouge, fruits secs et confiture de cerise

Planche MAYA-BAÏ (accras de morue, nems au poulet, oignion rings, samoussas aux légumes)..... 27€
Planche mixte (Sélection de charcuteries & fromages affinés)..................................................... 35€

NOS ENTRÉES

Trilogie de tomates anciennes, burratina crémeuse des Pouilles & son pesto de basilic frais ...... 16€
Sardines millésimées de la maison, beurre demi-sel & Micheline briochée toasté........................ 16€
Poke Bowl au thon, riz, mangue & crudités, vinaigrette au sésame.............................................. 22€

NOS SALADES

Salade César poulet, anchois, parmesan......23€
Véritable salade niçoise...............................23€
Thon snacké & légumes croquants

NOS PLATS DE PÂTES

Velette à la truffe à la crème de truffes.......24€
Parmesan, chiffonnade de Serrano
Spaghettis vongole à l’ail.............................26€



NOS PLATS DE VIANDES
Brochette de poulet aux cacahuètes, riz thaï aux oignons caramélisés........................................ 23€
Burger de l’Alba, frites, salade..................................................................................................... 24€
Tartare de bœuf à l’italienne........................................................................................................ 24€
L’Entrecôte Simmental 220 gr, frites, salade................................................................................ 28€
Tataki de bœuf aux sésames noirs, écrasé & légumes glacés....................................................... 27€

NOS PLATS DE POISSONS
Fish and chips.............................................................................................................................. 22€
Tartare de saumon, frites et salade............................................................................................. 25€
Tataki de thon aux sésames noirs, écrasé & légumes glacés........................................................ 27€
Dorade entière grillée à la plancha, écrasé & légumes rôtis, accompagnée beurre blanc............. 29€ 
Poulpe snacké à la méditerranéenne...........................................................................................30€

NOS DESSERTS

Pavlova aux fruits rouges..............................9€
Crème légère à la vanille
One pan cookie, servi chaud, sorbet vanille...9€
Moelleux au chocolat.....................................9€
Soufflé glacé au Grand Marnier.................... 13€
Soufflé glacé Mandarine.............................. 13€
Café ou thé gourmand................................. 13€

NOS PLATS ENFANTS • 15€

Ravioli tomate mozzarella, sauce tomate
•

Steak haché 150gr, frites,
(sauce barbecue ou ketchup)

•
Tenders de poulet, frites, sauce barbecue



AU VERRE
Verre de vin (rosé, blanc, rouge)..................... 7,00€
Coupe de Champagne....................................12,00€ 

CHAMPAGNES
Charles Mignon..............................................70,00€
Champagne Brut, 75 cl 
Mercier..........................................................75,00€
Champagne Brut, 75 cl
Moët & Chandon........................................... 120,00€
Champagne Brut, 75 cl

VINS BLANCS
Marie-Antoinette...........................................24,50€
IGP Terres du Midi, 75 cl
Mirati ............................................................ 27,50€
IGP Méditerranée, 75 cl
Tasquier.......................................................  27,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
D. S.Digani.....................................................35,00€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Roseline Prestige...........................................36,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Lampe de Méduse Bio.................................... 41,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl 

VINS ROSÉS
Marie-Antoinette...........................................24,50€
IGP Terres du Midi, 75 cl
Mirati............................................................24,50€
IGP Méditerranée, 75 cl
Domaine de la Maurette.................................26,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Tasquier........................................................ 27,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Château de l’Aumérade Cru Classé.................33,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
D. S.Digani.....................................................35,00€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Roseline Prestige...........................................36,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Lampe de Méduse Bio....................................39,90€
AOP Côtes de Provence, 75 cl 

VINS ROUGES
Marie-Antoinette...........................................24,50€
IGP Terres du Midi, 75 cl 
Château de l’Aumérade Cru Classé.................32,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Roseline Prestige...........................................36,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl

* Prix nets en euros, taxes et services compris. L’Alba plage n’accepte pas les chèques.  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec 
modération. Net prices in euros, taxes and services included. Alba plage does not accept check. Alcohol abuse is dangerous for your health. Drink responsibly.
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VODKA
Smirnoff No.21 Red ........................................ 9,OO€
Eristoff Black................................................ 11,00€ 
Cîroc.............................................................. 14,00€
(Fruits rouges, pêche, noix de coco, ananas)

RHUM
Captain Morgan Rhum Blanc............................ 7,00€
Captain Morgan Spiced Gold............................ 8,00€
Ron Zacapa Solera Gran Reserva.................... 12,00€
Ron Zacapa XO .............................................. 19,00€

GIN 
Gordon’s Dry Gin ............................................. 8,00€
Tanqueray London Dry Gin.............................. 10,00€
Tanqueray Royale Cassis................................ 13,00€
Hendrick’s .................................................... 13,00€

WHISKY
Johnnie Walker Red Label ............................... 8,00€
Johnnie Walker Black Label ........................... 12,00€
Jack Daniel’s Old No.7 .................................... 11,00€
The Singleton Dufftown 12 ans....................... 12,00€
Lagavulin 16 ans............................................ 15,00€
Bulleit Bourbon.............................................. 12,00€

TEQUILA
San José ........................................................ 8,00€
Don Julio Blanco............................................. 16,00€
Don Julio Reposado ....................................... 21,00€

LIQUEURS & DIGESTIFS
Get 27 / Get 31............................................... 10,00€
Limoncello ..................................................... 9,00€
Baileys Original ............................................. 10,00€
Disaronno Amaretto ...................................... 10,00€
Hennessy Cognac.......................................... 12,00€

SUPPLÉMENTS
Soda................................................................3,00€
Jus de fruits.....................................................3,00€
Red Bul............................................................4,50€

APÉRITIFS
Pastis..............................................................4,50€
Ricard..............................................................4,50€
Mauresque, Perroquet.................................... 5,00€
Kir................................................................... 7,50€
Kir Royal........................................................ 12,00€
Martini Rouge, Martini Blanc............................6,50€
Campari...........................................................6,50€

SPIRITUEUX



NOS SPRITZ
Aperol Spritz ................................................ 12,00€
Aperol, Prosecco, Perrier
Limoncello Spritz.......................................... 13,00€
Limoncello, Prosecco, citron vert 
Hugo Spritz .................................................. 14,00€
Fleur de sureau, citron vert, menthe, Prosecco, 
Perrier
L’Alba Spritz.................................................. 13,00€
Prosecco, citron vert, menthe, liqueur secrète 

NOS SOURS

Whisky Sour ................................................. 12,00€
Whisky, citron jaune, sirop de sucre
Amaretto Sour.............................................. 12,00€
Amaretto, citron jaune, sirop de sucre
Gin Sour ....................................................... 12,00€
Gin, citron jaune, sirop de sucre

COCKTAILS
Mojito – 33cl.................................................. 13,00€
Rhum ambré et blanc, menthe fraîche, citron vert, 
cassonade, Perrier (Version passion ou fruits rouges)
Daïquiri – 20cl................................................ 13,00€
Rhum blanc, citron vert, sirop de sucre 
(Version passion ou fruits rouges)
Caïpirinha – 25cl............................................ 13,00€
Cachaça, citron vert, cassonade 
(Version passion ou fruits rouges)
Caïpi Black – 25cl........................................... 13,00€
Smirnoff Black, citron vert, cassonade
Ti-Punch – 12cl............................................... 13,00€
Rhum blanc agricole, citron vert, cassonade
Piña Colada – 40cl.......................................... 13,00€
Rhum ambré, lait de coco, jus d’ananas, 
sirop de vanille.
Margarita – 20cl............................................. 13,00€
Tequila, triple sec, citron vert
Cuba Libre – 33cl............................................ 13,00€
Rhum ambré, Coca-Cola, citron vert
Moscow Mule – 40cl....................................... 13,00€
Vodka, citron vert, Ginger Beer
Pornstar Martini – 20cl................................... 15,00€
Vodka, liqueur de passion, purée de passion, citron 
vert, sirop de vanille, shot de champagne
Expresso Martini – 20cl.................................. 15,00€
Vodka, liqueur de café, expresso, sirop de vanille
Jägerbomb – 25cl........................................... 13,00€
Red Bull, shot de Jägermeister



MOCKTAILS
                                                                         

Virgin Mojito 33cl........................................... 10,00€
Perrier, citron vert, menthe fraîche, cassonade
(Version passion ou fruits rouges)
Virgin Piña Colada 40cl.................................. 10,00€
Lait de coco, ananas, sirop de vanille
Virgin Alba Beach 40cl................................... 10,00€
Abricot, pomme, citron vert, sirop de vanille
Virgin Aktinidia 40cl...................................... 10,00€
Perrier, menthe fraîche, citron jaune, purée de kiwi
Purple Lemonade 33cl................................... 10,00€
Limonade, citron vert, menthe fraîche, sirop de 
violette

BIÈRES PRESSION                                                                         
                                                                          25 cl -  50 cl

St-Omer Blonde ...................................5,50€ - 9,50€
La Goudale Ambrée............................ 6,50€ - 10,90€
La Goudale Blanche........................... 6,50€ - 10,90€

BIÈRES BOUTEILLE – 33 CL

Corona............................................................ 8,00€
Desperados.................................................... 8,00€
La Chouffe...................................................... 8,00€
Cherry Chouffe............................................... 8,00€
Bière sans alcool............................................. 7,00€

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Allongé, Noisette, Décaféiné .......... 3,00€
Cappuccino, Grand crème............................... 5,00€
Chocolat chaud............................................... 5,00€
Café viennois ou Chocolat viennois................. 5,50€
Thé................................................................. 5,00€
Infusion.......................................................... 5,00€

Softs .............................................................. 5,50€
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Coca-Cola Cherry, 
Orangina, Perrier, Fuze Tea, Schweppes Agrumes, 
Schweppes Tonic

Sirops............................................................. 3,50€
Citron, Fraise, Grenadine, Menthe, Pêche, Passion, 
Orgeat, Violette, Framboise

Diabolo........................................................... 4,00€
Citron, Fraise, Grenadine, Menthe, Pêche, Passion, 
Orgeat, Violette, Framboise

Jus de Fruits................................................... 5,00€
Ananas, Fraise, Orange, Pomme, Pamplemousse, 
Passion, Cranberry, ACE

* Prix nets en euros, taxes et services compris. L’Alba plage n’accepte pas les 
chèques.  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec 
modération. Net prices in euros, taxes and services included. Alba plage does 
not accept check. Alcohol abuse is dangerous for your health. Drink responsibly.
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OUR SHARING PLATTERS
Gourmet Platter (Focaccia, tapenade, guacamole and tomatoes)...................................................... 16€

Italian Platter..........................................................................................................................................25€
(Selection of 3 to 4 cured meats) Pistachio mortadella, coppa, Serrano ham, chorizo
Grilled focaccia, pistachio cream, olives, marinated piquillo peppers, gherkins, pickles and 
breadsticks

Aged Cheese Platter (Pont-l’Évêque, Tomme Grise, Comté and goat cheese)....................................20€
Served with focaccia, red apple, dried fruits and cherry jam

MAYA-BAÏ Platter (Salt cod fritters, chicken spring rolls, onion rings, vegetable samosas)..............27€
Mixed Platter (Selection of cured meats & aged cheeses)..................................................................35€

STARTERS

Heirloom Tomato Trilogy, creamy burratina from Puglia & fresh basil pesto................................. 16€
Vintage Sardines, semi-salted butter & toasted brioche bread..................................................... 16€
Tuna Poke Bowl with rice, mango & crunchy vegetables, sesame dressing.................................. 22€

OUR SALADS

Chicken Caesar Salad ..................................23€
Anchovies & Parmesan
Authentic Niçoise Salad...............................23€
Seared tuna & crunchy vegetables

OUR PASTA DISHES

Velette with truffle cream...........................24€
Parmesan, chiffonnade de Serrano
Spaghetti alle Vongole with garlic................26€



OUR MEAT DISHES
Chicken Skewers with peanuts, Thai rice & caramelized onions................................................... 23€
Alba Burger, fries & salad............................................................................................................. 24€
Italian-Style Beef Tartare............................................................................................................. 24€
220g Simmental Ribeye Steak, fries & salad................................................................................ 28€
Beef Tataki with black sesame, mashed potatoes & glazed vegetables........................................ 27€

OUR FISH DISHES
Fish and chips.............................................................................................................................. 22€
Salmon Tartare, fries & salad....................................................................................................... 25€
Tuna Tataki with black sesame, mashed potatoes & glazed vegetables........................................ 27€
Whole Grilled Sea Bream à la Plancha........................................................................................... 29€
Mashed potatoes & roasted vegetables, served with beurre blanc sauce
Mediterranean-Style Seared Octopus...........................................................................................30€

OUR DESSERTS

Red Berry Pavlova..........................................9€
Light vanilla cream
One-Pan Cookie with vanilla sorbet................9€
Chocolate Lava Cake......................................9€
Grand Marnier Frozen Soufflé....................... 13€
Mandarin Frozen Soufflé.............................. 13€
Gourmet Coffee or Tea................................. 13€

KIDS’ DISHES • 15€

Tomato & mozzarella ravioli, tomato sauce
•

150g Beef Patty, fries
(barbecue sauce or ketchup)

•
Chicken tenders, fries & barbecue sauce



THE GLASS
Glass of wine (rosé, white or red)................... 7,00€
Glass of Champagne......................................12,00€ 

CHAMPAGNES
Charles Mignon..............................................70,00€
Brut Champagne, 75 cl 
Mercier..........................................................75,00€
Brut Champagne, 75 cl
Moët & Chandon........................................... 120,00€
Brut Champagne, 75 cl

WHITE WINES
Marie-Antoinette...........................................24,50€
IGP Terres du Midi, 75 cl
Mirati ............................................................ 27,50€
IGP Méditerranée, 75 cl
Tasquier.......................................................  27,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
D. S.Digani.....................................................35,00€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Roseline Prestige...........................................36,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Lampe de Méduse Bio.................................... 41,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl 

ROSE WINES
Marie-Antoinette...........................................24,50€
IGP Terres du Midi, 75 cl
Mirati............................................................24,50€
IGP Méditerranée, 75 cl
Domaine de la Maurette.................................26,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Tasquier........................................................ 27,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Château de l’Aumérade Cru Classé.................33,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
D. S.Digani.....................................................35,00€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Roseline Prestige...........................................36,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Lampe de Méduse Bio....................................39,90€
AOP Côtes de Provence, 75 cl 

RED WINES
Marie-Antoinette...........................................24,50€
IGP Terres du Midi, 75 cl 
Château de l’Aumérade Cru Classé.................32,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl
Roseline Prestige...........................................36,50€
AOP Côtes de Provence, 75 cl

* Prix nets en euros, taxes et services compris. L’Alba plage n’accepte pas les chèques.  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec 
modération. Net prices in euros, taxes and services included. Alba plage does not accept check. Alcohol abuse is dangerous for your health. Drink responsibly.
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VODKA
Smirnoff No.21 Red......................................... 9,OO€
Eristoff Black................................................ 11,00€ 
Cîroc ............................................................. 14,00€
(Red Berry, Peach, Coconut, Pineapple)

RUM
Captain Morgan White Rum.............................. 7,00€
Captain Morgan Spiced Gold............................ 8,00€
Ron Zacapa Solera Gran Reserva.................... 12,00€
Ron Zacapa XO .............................................. 19,00€

GIN 
Gordon’s Dry Gin ............................................. 8,00€
Tanqueray London Dry Gin.............................. 10,00€
Tanqueray Blackcurrant Royale..................... 13,00€
Hendrick’s .................................................... 13,00€

WHISKY
Johnnie Walker Red Label ............................... 8,00€
Johnnie Walker Black Label ........................... 12,00€
Jack Daniel’s Old No.7 .................................... 11,00€
The Singleton Dufftown 12 Years.................... 12,00€
Lagavulin 16 Years......................................... 15,00€
Bulleit Bourbon.............................................. 12,00€

TEQUILA
San José ........................................................ 8,00€
Don Julio Blanco............................................. 16,00€
Don Julio Reposado ....................................... 21,00€

LIQUEURS & DIGESTIFS
Get 27 / Get 31............................................... 10,00€
Limoncello ..................................................... 9,00€
Baileys Original ............................................. 10,00€
Disaronno Amaretto ...................................... 10,00€
Hennessy Cognac.......................................... 12,00€

MIXERS
Soda................................................................3,00€
Fruit Juice........................................................3,00€
Red Bul............................................................4,50€

APERITIFS
Pastis..............................................................4,50€
Ricard..............................................................4,50€
Mauresque, Perroquet.................................... 5,00€
Kir................................................................... 7,50€
Kir Royal........................................................ 12,00€
Martini Rosso / Martini Bianco........................6,50€
Campari...........................................................6,50€

SPIRITS



OUR SPRITZ
Aperol Spritz ................................................ 12,00€
Aperol, Prosecco, Perrier
Limoncello Spritz.......................................... 13,00€
Limoncello, Prosecco & lime
Hugo Spritz .................................................. 14,00€
Elderflower, lime, mint, Prosecco & Perrier
L’Alba Spritz.................................................. 13,00€
Prosecco, lime, mint & secret liqueur

OUR SOURS

Whisky Sour ................................................. 12,00€
Whisky, lemon juice & sugar syrup
Amaretto Sour.............................................. 12,00€
Amaretto, lemon juice & sugar syrup
Gin Sour ....................................................... 12,00€
Gin, lemon juice & sugar syrup

COCKTAILS
Mojito – 33cl.................................................. 13,00€
Dark and white rum, fresh mint, lime, brown sugar & 
Perrier (Passion fruit or red berry version available)
Daïquiri – 20cl................................................ 13,00€
White rum, lime & sugar syrup
(Passion fruit or red berry version available)
Caïpirinha – 25cl............................................ 13,00€
Cachaça, lime & brown sugar
(Passion fruit or red berry version available)
Caïpi Black – 25cl........................................... 13,00€
Smirnoff Black, lime & brown sugar
Ti-Punch – 12cl............................................... 13,00€
White agricole rum, lime & brown sugar
Piña Colada – 40cl.......................................... 13,00€
Dark rum, coconut milk, pineapple juice & vanilla 
syrup
Margarita – 20cl............................................. 13,00€
Tequila, triple sec & lime
Cuba Libre – 33cl............................................ 13,00€
Dark rum, Coca-Cola & lime
Moscow Mule – 40cl....................................... 13,00€
Vodka, lime & ginger beer
Pornstar Martini – 20cl................................... 15,00€
Vodka, passion fruit liqueur, passion fruit purée, 
lime, vanilla syrup & a shot of Champagne
Expresso Martini – 20cl.................................. 15,00€
Vodka, coffee liqueur, espresso & vanilla syrup
Jägerbomb – 25cl........................................... 13,00€
Red Bull & a shot of Jägermeister



MOCKTAILS

 Virgin Mojito 33cl..........................................10,00€
Perrier, lime, fresh mint & brown sugar
(Passion fruit or red berry version available)
Virgin Piña Colada 40cl.................................. 10,00€
Coconut milk, pineapple & vanilla syrup
Virgin Alba Beach 40cl................................... 10,00€
Apricot, apple, lime & vanilla syrup
Virgin Aktinidia 40cl...................................... 10,00€
Perrier, fresh mint, lemon & kiwi purée
Purple Lemonade 33cl................................... 10,00€
Lemonade, lime, fresh mint & violet syrup

DRAUGHT BEERS                                                                     
                                                                          25 cl -  50 cl

St-Omer Blonde ...................................5,50€ - 9,50€
La Goudale Ambrée............................ 6,50€ - 10,90€
La Goudale Blanche........................... 6,50€ - 10,90€

BOTTLED BEERS – 33 CL

Corona............................................................ 8,00€
Desperados.................................................... 8,00€
La Chouffe...................................................... 8,00€
Cherry Chouffe............................................... 8,00€
Alcohol-Free Beer............................................ 7,00€

HOT DRINKS

Espresso, Americano, Macchiato ................... 3,00€
Decaffeinated Coffee...................................... 3,00€
Cappuccino, Café Latte................................... 5,00€
Hot Chocolate................................................. 5,00€
Viennese Coffee or Viennese Hot Chocolate.... 5,50€
Tea................................................................. 5,00€
Herbal Tea...................................................... 5,00€

Softs .............................................................. 5,50€
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Cherry,
Orangina, Perrier, Fuze Tea, Schweppes Citrus, 
Schweppes Tonic

Syrups............................................................ 3,50€
Lemon, Strawberry, Grenadine, Mint, Peach, Passion 
Fruit, Orgeat, Violet, Raspberry

Diabolo........................................................... 4,00€
Lemon, Strawberry, Grenadine, Mint, Peach, Passion 
Fruit, Orgeat, Violet, Raspberry

Fruit juices..................................................... 5,00€
Pineapple, Strawberry, Orange, Apple, Grapefruit, 
Passion Fruit, Cranberry, ACE
* Prix nets en euros, taxes et services compris. L’Alba plage n’accepte pas les 
chèques.  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec 
modération. Net prices in euros, taxes and services included. Alba plage does 
not accept check. Alcohol abuse is dangerous for your health. Drink responsibly.


